praat- en eetkaffee

Huisgemaakte garnaalkroket

19.00
APERITIEFHAPIJES
_ Rundscarpaccio 17.00
Portie kaas
8.50 Escargots (8st) 16.00
Portie salami Geitenkaasje met spek, appel en honing
8.50 17.00
Portie chorizo Scampi van het huis 16.00
8.50
Voorgerecht wordt niet als hoofdgerecht
Potje bierpaté ‘Smiske Tripel’ — geserveerd.
ambachtelijke toastjes
8.50
Portie gemengd koud
14.00 CROQUE GARNI
Portie bitterballen (12st) Croque Monsieur 11.00
10.00
Croque Smiske Monsieur 16.00
Portie kippenboutjes (10st)
10.00 Croque Madame 13.00
Portie kipnuggets (12st) Croque Smiske Madame 18.00
10.00 Croque Boum Boum 13.00

Portie gemengd warm .
g gaw Croque Smiske Boum Boum

18.00 18.00

Hapjesbord van het huis klein .

18.00 Croque Hawai 13.00
Hapjesbord van het huis groot Croque Smiske Hawai 18.00
24.00

VOORGERECHTEN (GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE KROKETTEN

BROOD)

(max 10 stuks per tafel)
Huisgemaakte kaaskroket
16.00 Kaaskroketten 1st—20.00

2st—24.00

1 TAFEL =1 REKENING
MAX 6 GERECHTEN PER TAFEL



Al@' ‘t

35t = 28.00
Garnaalkroketten 1st—-23.00

2st—-27.00

3st—-31.00
Krokettenmix 2st—26.00

3st—30.00
SLAATIES

Gemarineerde kippenreepjes en ananas 24.00
Geitenkaasje met spek, appel en honing 24.00
Noorse gerookte zalm 26.00
Gebakken scampi 26.00

Gefrituurde visreepjes, verse tartaar 25.00

UIT DE ZEE

Scampi
26.50

Van het huis (Tomatenroomsaus)
Curry
Lookroom

Pesto

praat- en eetkaffee

Gefrituurde heekfilet - verse tartar

Vispannetje van de chef

VLEES

Steak natuur
24.00

Kraaiebiefstuk met sjalotten
26.00

Varkens Céte a I’ os
23.00

Beschikbare boters en sauzen:
3.00 lookboter/peperroom/béarnaise/
archiduc

Roguefortsaus met stukje kaas
4.00

Vol au vent met videe
22.50

Varkensstoofviees
22.50

1 TAFEL =1 REKENING
MAX 6 GERECHTEN PER TAFEL

25.00

27.50



praat- en eetkaffee

Gehaktballetjes in tomatensaus Spaghetti 't Smiske

22.50
(gerookte zalm, boursin met look,

Américain préparé champignons)
21.00

Klein 18.00
Rundscarpaccio (balsamico, olijfolie, parmezaan,
pijnboompit—ten) Groot 20.00
26.00

Tagliatelle Ham & Kaassaus

(Alle hoofdgerechten worden geserveerd met

frieties, kroketjes, pasta, puree, brood of Klein 16:00
rijst) Groot 18.00
Pasta Pesto Chicken
(kippenreepjes, zongedroogde tomaatjes,
parmezaan)
Klein 20.00
Groot 22.00
PASTA
Lasagna
20.00 VOOR DE ALLERKLEINSTEN
Croque Monsieur vuistje 5.00
Spaghetti Bolognaise Kinderspaghetti 12.00
Klein 16.00 Kindertagliatelle ham kaas
Groot 18.00 12.00

Kinderlasagne 15.00

1 TAFEL =1 REKENING
MAX 6 GERECHTEN PER TAFEL



Frikandel 1 st/2 st/3 st* 6. 00/8.0/10.00

Kinderkaaskroket 2st*
13.00

Kindergarnaalkroket 2st* 14.00

Kinderportie gefrituurde heekfilet*
15.00

Kinderportie gehaktballetjes*
15.00

Hamburger met broodje & frietjes*
13.00

Kipnuggets (8st) met frietjes*
13.00

(Gerechten met een * worden geserveerd
met groentjes of appelmoes.)

praat- en eetkaffee

VEGGIE

Kaaskroketten 1st-20.00
2st—24.00
3st—28.00

Spaghetti 't Smiske Veggie
16.00

(boursin met look, champignons)

Tagliatelle Kaassaus Veggie
15.00

Pasta Pesto Veggie 18.00

(zongedroogde tomaatjes, pijnboompitten,
parmezaan)

Geitenkaasje appel en honing Veggie 24.00

Slaatje mix veganistische kroketjes
23.00

1 TAFEL =1 REKENING
MAX 6 GERECHTEN PER TAFEL



NAGERECHTEN

(KUNNEN BESTELD WORDEN TOT 15
MINUTEN NA SLUITINGSUUR KEUKEN)

Moelleux van chocolade 8.50
Coupe Advocaat 8.50
Coupe Brésilienne 8.50
Coupe Mokka 8.50
Dame Blanche 8.50
Dame Noir 8.50
ljsjes:

vanille/chocolade/aardbei/

stracciatella/mokka

1 bol 3.50
2 bollen 5.00
3 bollen 6.50

Kinderijsje  (zie ijsjeskaart)

1 TAFEL =1 REKENING
MAX 6 GERECHTEN PER TAFEL



